Vanilias kiflik

Hozzavaldk:

30 dkg suteményliszt
25 dkg margarin

12 dkg sudcukor

12 dkg daralt di6

1 vanilias cukor

Készités:

A margarint habosra keverjik a cukorral, majd hadpék a lisztet és a di6t. A tésztat jol
dsszegyurjuk. Kis idl leteltével, mintha nudlit készitenénk, ujjnyi vékchosszu hengereket
sodrunk, és 5-6 cm-es darabokra vagva, kiflikehfdunk beble.

SuBpapirral bélelt tepsibe rakjuk. &helegitett sittben, 180C°-on vilagosra sutjuk.

Még melegen vanilias porcukorral megszorjuk, ésdra fogyasztjuk.

Levedtdl védve sokaig friss maradytsegyre finomabb lesz.




