Barackos tekercs

Hozzavalok:

5 db tojas

5 evékanal sutécukor
5-6 evékanal liszt

1 ev6kanal kakao
1-2 evékandl étolaj
1-2 evbkanal viz

Y% sutépor

Krémhez:

1 vanilia pudingpor

Ya liter tej

20 dkg margarin

15 dkg sutdécukor

1 vanilia cukor

1 Uveg sargabarack befétt

Tetejére:

1 tabla csokoladé
10 dkg margarin
1 kevés étolaj

Elkészités:

A tojast, a cukrot, az étolajat, és a vizet robotgéppel habosra verjik. (Kb 10 perc)

A lisztet, a sut6éport, és a kakaot elvegyitjik és a habos masszahoz adagoljuk
kanalanként, és lazan 6sszekeverjik. A nagy zomancos tepsit kibéleljik sutépapirral,
beledntjuk, egyenletesen eligazitjuk. 170 C%ra el 6melegitett stitében sutjik.

Kb 25 perc alatt késziil el. Lehuzzuk réla a papirt, rarakjuk egy masik papirra, és
feltekerjik. igy hagyjuk kihdini.

Krém:

A pudingport €s a tejet a szokdsos modon felf6zzik, majd kihGtjuk.

Margarint és a cukrot kikeverjuk, és a kihdlt pudinghoz adjuk. Robotgéppel habos
krémmé dolgozzuk.

A piskotat kitekerjiuk, megkenjiuk a krémmel. A sargabarack beféttet a belsé oldalara
kirakjuk sorba, és 0sszetekerjuk, megkenjik baracklekvarral.

A csokoladét felolvasztjuk, hozzatessziik a margarint és az étolajat, majd raontjuk a
tekercsre. Egy kis id6 mulva felszeleteljtk.



